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Catering mit neuen Ideen




HerzUeih Wllkommen bel BerGouwrmet

& A
Schon, dass Sie sich fir unser Angebot interessieren. fé' 2
In unserem Prospekt finden viele neue Ideen und Anregungen fir Ihr ganz besonderes Fest. i ?
Wir haben zusammen mit unseren Kéchen kreativ neue Trends ausprobiert und mit ,,den Klassikern* % a
der fraditionellen KUche kombiniert. Also - keine Angst einmal etwas Neues zu probieren. O}&C A$g°“
HL

BerGourmet liefert Innen Késtlichkeiten aus deutschen Landen, mediterrane Gendsse mit Sommer-Feeling,

den exotischen Zauber Asiens und erwarmt Sie mit der sonnigen Vielfalt Amerikas. Guter Geschmack kennt keine Grenzen. Ob
Buffets, Fingerfood und Canapés, MenUs, Grillfeste, Empféinge, Messe- und Seminarverpflegung, Ausstattung, Mobiliar oder
Verleih von Geschirr - wir bieten Ihnen alles, was Sie von einem modernen Caterer erwarten, Neben unserem ausgezeichneten
Preis-Leistungs-Verhdlinis werden alle Speisen selbst von unseren Kdchen zubereitet. Wir legen gréBten Wert auf qualitativ
hochwertige Rohstoffe. So verzichten wir komplett auf Geschmacksverstarker und versuchen auf Farbstoffe zu verzichten.

Unsere kompetenten und freundlichen Servicefahrer beliefern Sie mit den
Speisen, Getréinken, Equipment und sind mit dem Aufbau von Buffets bestens
vertraut.

Gern beraten wir Sie auch ganz individuell und persénlich am
Veranstaltungsort, denn lhre Ideen und unsere Erfahrungen, werden
lhrer Veranstaltung zu einem unvergesslichen Erlebnis machen. Auf
Wunsch Ubernehmen wir die komplette Planung und Organisation
lhrer Veranstaltung. Wir suchen mit lhnen nach der richfigen
Location, statten Sie mit dem nétigen Party-Equipment aus,
vermitteln Ihnen Musiker und Kinstler und sorgen fUr den
kulinarischen Rahmen.

Wir winschen Ihnen viel SpaB bei der Vorbereitung lhrer
Feier und freuen uns von lhnen zu héren.

Mit gastfreundlichen GriBen



ngwfooab

uwnd Vorspeisen

Knusprige, belegte Brétchen

5 Canapés und Cocktailbrote
(] Tortilla-Wraps und Sandwiches
ab 7 Fingerfood und kalt-warme Snacks
11 Die Lunchboxen fUr unterwegs
12 Gourmet-Frihstick fir 2 Personen
Meniis
14 Leckere Eintépfe und Vorspeisen
15 Suppenkiche
ab 16 Warme Hauptgdnge
18 Desserts
19 3-Gange-MenUs fUr den besonderen Anlass
Buffets
ab 21 Party-Buffets
24 FrohstUcks- und Brunch-Buffets
25 Barbeque-Buffets
26 Vegetarisches Vollwert-Buffet
ab 27 Buffets — farbenfroh, frisch, lecker und kreativ

GWM\J(& Awsstottung und Sonstiges

39
40
41
42
43
ab 44
46

Bier und Softdrinks

Sekt, Weine und Cockiails
Weinkarte mit Beschreibungen
Geschirr, Bestecke und Gldaser
Mobiliar, Zubehdr und Personal
Anfahrts- bzw. Abholungskosten

lhr Party-Planer

Allgemeine Geschdaftsbedingungen

N,

Telefon (040) 735 33 45
Telefax (040) 735 15 51

Internet bergourmet.com

Adresse Pollhof 3
21029 Hamburg

Alle unsere Preise verstehen sich
inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer:

Speisen 7% MWS1‘.

Speisen in Verbindung
19% MwSH.

mit Equipment oder
Dienstleistungen






Fruche, knwsprige Brotehen

Halbe belegte Kaiser-, Roggen- bzw. Mehrkornbrétchen.
Wir empfehlen pro Person 3-4 halbe Brétchen
(mindestens 5 StUck pro Sorte bestellen)

Baguettesalami, Fleischsalat, Ei-Scheiben mit Tomate, mittelal- pro Stiick
ter Gouda, KrGuterquark mit Tomatenscheiben, Heringssalat, (inkl. 7%) € 1,70
hausgemachter Eiersalat, RUhrei mit Speck und Schnittlauch (inkl, 19%) € 1,89

luftgetrocknete Salami, milder Katenrauchschinken mit
Melonenkugel, magerer Kasselerricken, gerducherte

Putenbrust, zarter Schweinebraten, gerGuchertes pro Stiick
Makrelenfilet, Dilhappen, Zwiebelmett, Matjestatar mit (inki. 7%) € 1,90
Cox-Orange, franzdsischer Brie (inkl. 19%) € 2,12

luftgetrockneter Schinken, gebratenes Schweinefilet,
marinierte Poulardenbrust, Curry-Gefligelsalat, Appenzeller
mit Radieschen, Mozzarella-Tomate mit Basilikum,
hausgemachte Frischk&secreme

pro Stuck
(inkl. 7%) € 2,30
(inkl. 19%) € 2,56

milder, ger&ucherter Fjordlachs, Graved Lachs mit
Dill-Senfsauce, Wacholder Forellenfilet, BUsumer Krabbensalat, pro Stiick
Barberie-Entenbrust mit Frucht, rosa gebratenes Roastbeef, (inkl. 7%) € 2,90
Comté mit frischer Feige (inkl. 19%) € 3,22

Unser Tipp: Fur Richifeste, Umziige, Firmenfeiern, etc.
3 halbe Brétchen verschieden belegt, dazu einen Eintopf Ihrer
Wabhl (ab 20 Personen)

= Erbsensuppen-Eintopf mit Wurstchen _

= Tomatencremesuppe mit Reis und FleischkléBchen

= Hamburger Sauerkrautsuppe mit Curry und Frichten
= Kartoffelcremesuppe mit viel frischem Gemuse

= italienischer Gemuseeintopf mit Mini-Penne

= Chili con carne mit Creme fraiche

pro Person
(inkl. 7%) € 9,90
(inkl. 19%) € 11,01





































































































































